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: Jarno Trulli: Interview
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Blindner Geschichten

Jarno Truili wird Hotelier in Davos

Ein fabethaft schneller Autofahrer, ein entwaffnend
bescheidener Anti-Star: Jarno Trulli, Formel-1-Pilot und
Winzer. Im Winter lebt er im Engadin, schon seit Jahren.
Jetzt hat er in Davos das Hotel «Meierhof» gekauft. Im
grossen Interview erzdhll der sympathische Ialiener von
seinen Plinen und von seiner Liebe zum Blindnerland.

Alpine Kunst

Kiihe, Hunde, Hirsche, Berge, Pferde im Schnee - die
im Engadin lebende Kiinstlerin Pig Trummer macht aus
alpinen Sujets hunte Bilder.

«Gaumenfreuden» in Flims

Historische Kochbiicher, Speisekarten aus zwei
Jahrhunderten, Geschirr und Tischdekorationen,

eine veritable Hotelkiiche, eine originale Bar und ein
Weinkelter mit erlesenen Tropfen sind im Gelben Haus in
Flims zut geniessen. Die Ausstellung «Gaumenfreuden»
widmet sich dem Essen und Trinken in Hotels und
Restaurants.
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Klosters

Gute Kiiche, nette Leute

Beizen in den Bergen, in welchen man sich so wohl fiihlt wie zu Hause in der guten Stube,

besucht man immer wieder gere. Dazu braucht es engagierte Gastgeber, die mit Liebe kochen.
Auf einer Bergwanderung so ein sympathisches Lokal zu entdecken, macht jedes Mal wieder

viel Freude. Und an diesen Orten trifft man auch die nettesten Leute.

Casa da Luzi Kalbsmetzgete
Sursetva; 7115 Surcasti

Alpentdsli ver Fotograf und die Kinderschmuckdesignerin
Prattigau, Davos; Talstrasse, 7250 Klosters

Berggasthaus Post siow rood auf der Alp
Prittigay, Davos; 7228 Schuders

Crasta Barbara’s Best
Engadin, Puschlav; 7514 Fex

Veltlinerstiibli «sstlich-deftiger Berglerznacht
Prattigay, Davos; 7278 Davos Monstein

Engadin, Puschlav; Schafberg, 7504 Pontresina

Burestiibli (im Hotel Arlenwald) sei fuchs und Has
Mittelbiinden, Schanfigg; Pritschlistrasse, 7050 Arcsa

Alpenblick zuhinterst im Tat
Mittelbiinden, Schanfigg; 7950 Arasa

Hof Zuort unberifrte Natur
Unterengadin, Val Milstair; 7554 Sent

[1]
2]
[5]
[ 6] Chamanna Segantini Vedere le montagne
[9]

Ustria Steila caminadas porfpeiz
Surselva; 7157 Siat
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Stiva Veglia, Schraus

Géngen (Fr. 69.-/Fr. 110.-). Augeftra-
gen werden dann etwa Jakobsmuscheln
im Speckmantel mit Gewiirzhirnen und
mariniertem Lauch und sautierte Tran-
chen vom Biindner Rehriicken mit einer
Preiselbeer-Pfeffer-Sauce.

Wir bekommen voraus einen frischen
Blatt- und Gemiisesatat, zu dem etwas
Ei, Kilrhiskerne und gerbstete Brot-
wiirfelchen gehéren {Fr. 14.-}, und
ein Tatar vom Schnauser Kalb mit
Taggiasca-Oliven und mariniertem
Gemiise (Fr. 28.-), ein Auftakt ganz
nach unserem Gusto. Der Blick in die

Weinkarte zeigt, dass im Keller auch
etliche interessante Flaschen aus
dem Tessin (Gialdi, Zanini) und dem
Biindnerland (Ganterbein, Christian
Hermann, Studach) liegen. Wir lassen
uns einen wiirzigen Jeninser Pinot noir
mit feingliedriger Struktur einschen-
ken, den Pfaffen-Calander 2008 von Jan
Luzis Weingut Sprecher von Bernegg
(Fr. 90.-). Bei den sechs Hauptgéngen
{Kalb, Rind, Hirsch; Forelle, Saibling,
Riesencrevetten Black Tiger) lassen
wir uns die gebratenen Filets von der
Forelle (aus dern Yal Lumnezia) an einer

Safran-Weisswein-Sauce schmecken,
und das saftige Schnauser Kalbssteak
mit gebratenen Pfifferlingen und Gar-
tenkrdutern, zu dem wir hausgemachte
Nudelr bekemmen.

Nach der Verabschiedung werfen wir
einen fast ungléubigen Blick zuriick auf
das Haus und den prall gefiillten Quit-
tenbaum. Es scheint uns eine gliickliche
Fligung zu sein, dass Tino Zimmermann
in Schnaus gelandet ist. Und wir auf
unserer kleinen Surselva-«Schulreisex
in der «Stiva Vegliax. v

Schnaus 33, 7130 Schnaus

Fon 081 925 41 21

www.stiva.veglia.ch

mo & di 11.30-14 & 18-23.30,

do 18-23.30, fr-50 11.30-14 &
18-23.30 Uhr {Kiiche bis 22 thr},

mi & do-mitiag geschlossen, im Sommer
auch de-abend sowie Mai und Movember
HG Fr. 36-54

[HRm) s B t]

Genuss pur in den Darfern: Rang 5

Ustria Steila

Caminadas Dorfbeiz

Siat hat wenig mit Spanien zu tun,
Schon eher mit Solothum. Das kleine,
liber eine schmale Strasse erreichbare,
an den Berg geklebte Dérfchen mit 180
Seelen und zwei Kirchen hat eine neue
Dorfbeiz bekommen. Nicht irgendeine,
sondern eine, die der bekannte Archi-
tekt und «Prix Mevet Oppenheims»-
Preistrager Gion A. Caminada gebaut
und entworfen hat. Mit grosszilgigem
Gastraum und Fenstern, Eichenbiden,
offener Kiiche, drei Hotelzimmern und
einem veritablen Weinkeller. In dem
tiegen an die 50 tolle Weine, auch
ethiche Biindner wie etwa der Malanser

Grand Cru von Boner oder der Flischer
Pinot noir Bovel von Marugg. Wer sich
in der «Ustria Steila» an einen der
Nusshaumtische setzt, sich die Penne
«Steita» {Pilze, Zucchini, Chiti, getrock-
nete Tomaten, Rahm) oder ein Biind-
ner Risotto {Safran, Bilindnerfleisch,
Rohschinken) bestellt, holt sich die
passende Flasche Wein im Keller gleich
setber. Die Speisekarte mit Capuns und
Maluns und Rindshufisteak an Rotwein-
butter, mit Brigelser Kise, Marend,
Apfelkuchen, Schaggimousse und Tira-
misu hat den ersten Hartetest nach der
Eréffnung im Dezember bestanden.
Man werde vielleicht das Angebot ver-
kleinern milssen, je nachdem, meint der
nicht mehr ganz junge Wirt Marco Ber-
nasceni - Kennzeichen: Rossschwinz-
chen, hochgeschnittene Armani-Jeans,
tiefsitzende Lesebrille. Der Solothur-
ner Beizer hat éther eine Anzeige in der
«Solothurner Zeitung» dert Weq in die
Blindner Berge gefunden, Dabei habe
er sich immer gedacht, dass es ifkn
auf die dlteren Tage ans Meer ziehen
und er die nicht als Alpdhi in einem
Bergdorf verbringen werde. Wie auch
immer. e Dorfbewohner scheinen den
Neuank@mmling aus dem Unterland zu
mdgen, duzen ihn bereits, Angestossen
wird in der neuen «listria Steila» auch
mit giinstigen, offenen Weinen, etwa
dem Riesling x Sylvaner von Obrecht
aus Jenins odet dem Primitivo it Truilo
aus Apulien (je Fr. 4.80/dl). Wit
7157 Siat

Fon 081 925 19 19

www.Ustriasteila.ch

di 17-23, mi-sa 9-23, s0 9-21 Uhr,

mo und di-mittag geschlossen
HG Fr. 20-29
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Gemiitliche Bergbeizli fiir Geniesser:
Rang 10




